Neues Entdecken aqua 2024

Einstimmungen

Karamellisierte Kalamata Olive
Vitello Tonnato ,Inspiration”

R&ucheraal, Safran & Steckriibe

Wildschweinessenz, Preiselbeeren & Meerrettich
Praline vom Wildschwein & Miso

Menu

Ganseleber mit Moosbeeren
Portwein & Radicchio

Sicher Saibling & Neubokler Spargel
Erbse & Barlauch

Wolfsbarsch auf der Haut gebraten
Schwarzwaélder Schinken, Blattspinat & Morcheln

Ricken vom Salzwiesenlamm
Paprika, Kartoffel & Thymian

Rohmilchkdase vom Wagen

und / oder

Champagner Cremesorbet ,Edition Ruinart Rosé”

Rhabarber
Topinambur, Malz & Kerbel

SiBes Finale

Manjari Schokolade, Amarettini & Himbeere

Pralinen

5 Gange 230 € - ohne Wolfsbarsch, mit Sorbet oder Kase
6 Gange 245 € - mit Sorbet
7 Gange 260 €

Um einen reibungslosen Ablauf zu garantieren, mochten wir Sie bitten, eine einheitliche
Menuauswahl zu treffen.

Bei Menii-Anderungen erlauben wir uns gegebenenfalls einen Aufpreis zu berechnen.



Meine Verbundenheit Sven Elverfeld

Einstimmungen

Karamellisierte Kalamata Olive
Vitello Tonnato ,Inspiration”

R&ucheraal, Safran & Steckriibe

Wildschweinessenz, Preiselbeeren & Meerrettich
Praline vom Wildschwein & Miso

Menu

Hamachi mit "Cima di Rapa"
Ponzu & Haselnuss

Pochiertes Eigelb & Kurbis
Kirbiskern-Schmelze & Ol

Kaisergranat & Cognac Bisque
Romanasalat & Biisumer Krabben

Schwarzfederhuhn mit schwarzem Truffel
Sellerie & schwarze Nisse

Rohmilchkdase vom Wagen
und / oder

Champagner Cremesorbet ,Edition Ruinart Rosé”

Physalis & Banane
SuB-scharfes griines Curry & Pekannuss

SiBes Finale

Manjari Schokolade, Amarettini & Himbeere

Pralinen

5 Géange 230 € - ohne Kaisergranat, mit Sorbet oder Kase
6 Gange 245 € - mit Sorbet
7 Génge 260 €

Falls Sie Diatvorschriften beachten missen oder Lebensmittelunvertraglichkeiten haben,
z.B. Nisse, wenden Sie sich bitte an unser Restaurantteam fir weitere Hilfestellungen /
Assistenz im Rahmen lhrer Speisenauswahl.



